


COCKTAILS 

Garibaldi - € 8 
Bitter Campari e arancia rossa di Sicilia 

Martini Americano - € 8 
Martini rosso, Martini bitter riserva speciale, soda, fetta d'arancia, scorza di limone 

St- Germain Hugo - € 8 
St-Germain, Prosecco, soda, fetta di lime, ciuffo di menta 

Il Gin Tonic - € 10 
Bombay Sapphire Premier Cru, acqua tonica, scorza di limone 

Vibrante Spritz - € 8 
Martini analcolico, soda al pompelmo 



MENU DEGUSTAZIONE 

Dall'acqua 
€ 60 

Trota affumicata al legno di ciliegio e misticanza amara [1-4J

Tagliolino al salmerino alpino, le sue uova e pane aromatico [1-3-4-7-9]

Baccalà ... cipolle e polenta otto file [1-4-7]

Dessert a scelta 

I Classici de La Rampolina 
€ 60 

Tris Piemonte: insalata russa, battuta di Fassona 
e vitello tonnato [3-4-7-9]

Agnolotti "gobbi" ai tre arrosti e jus di carne [1-3- 7-9-12]

Manzo all'olio alla nostra maniera e bagnetto verde [4-7-9]

Dessert a scelta 



ENTRATE 

Prima di scegliere ... chiedi le proposte del giorno 

Tris Piemonte: insalata russa, battuta di Fassona 

e vitello tonnato -€ 20 [3-4-7-9] 

Uovo poché, cardo gobbo e pan brioche-€ 15 [1-3-4-7] V 

Carpaccio di Fassona, puntarelle e Gorgonzola -€ 18 [7J

Trota affumicata al legno di ciliegio, misticanza amara e crème fraìche -€ 16 [1-4-7] 

Tartrà piemontese, fonduta al Crampiolo e crudo croccante -€ 15 [1-3-7]

Selezione formaggi 6 pezzi con mostarda e miele -€ 20 [7-10] V 



PRIMI PIATTI 

Tutte le paste fresche sono di nostra produzione 

Tagliolino al salmerino alpino, le sue uova e pane aromatico - € 18 [1-3-4-7-9]

Agnolotti "gobbi" ai tre arrosti e jus di carne - € 16 [1-3- 7-9-12]

Ravioli di zucca, burro della val Vigezzo e Parmigiano 36 mesi - € 16 [1-3-7] V 

Risotto alla Bergese - € 16 [7-9J

La nostra zuppa di cipolle in crosta - € 15 [1-7-9] V 

Solo SABATO E DOMENICA: 

Il classico Cannellone - € 16 [1-3-7-9]








