
 

 

  

APRILE MAGGIO 2025 



 

 

  

Il Nostro Americano - € 10 
 

Aperol Spritz - € 8 
 

Negroni - € 10 
 

Vibrante - € 8 
Martini analcolico, soda al pompelmo 

 

Gin Tonic - € 10 

Tiramisù - € 7 [1-3-7] 

 

 
Zabaione, pere Madernassa, salsa al vino rosso - € 8 [1-3-7-8] 

 

 
Tarte tatin con gelato alla crema e cannella - € 8 [1-3-7] 

 

 
Bonet - € 7 [1-3-7] 

 
 

Ananas confit con gelato al fior di latte - € 7 [7] 

 
 

Coppa Rampolina 
 

Gelato alla crema, pesche sciroppate, caramello, 
  

crumble di Fugascina e panna montata - €10 [1-3-7] 
 
 
 

 
Passito di Pantelleria - € 5 

 

Passito Cortese “Spess” - € 8 
 

Barolo Chinato - € 8 
 
 
 
 

 Acqua - € 3,5 | Caffè - € 2 | Coperto - € 3,5 



 

 

   

Dall’acqua 
 € 60  

 

Salmerino in carpione, trota rosa marinata e mantecato di lago [1-3-4-7-9] 

 

Riso in cagnone e filetti di Persico al burro e salvia [1-3-4-7] 
 

Pescato di lago e tagliatelle di zucchine alla menta [4] 
 

Dessert a scelta 

 

 

I Classici de La Rampolina  
€ 55  

 

Tris Piemonte: insalata russa, battuta di Fassona  
e vitello tonnato [3-4-7-9] 

  

Agnolotti “gobbi” burro, Parmigiano 36 mesi e crumble di salvia - [1-3-7-9] 

 

Manzo all’olio alla nostra maniera con contorno di stagione [4-7-9] 
 

Dessert a scelta 

Quaglia farcita, purea di patate e verdure di stagione - € 24 [1-3-7-9] 
 
 

Pescato di lago e tagliatelle di zucchine alla menta - € 26 [4] 
 
 

Manzo all’olio alla nostra maniera, purea di patate - € 24 [4-7-9] 
 
 

Scarola imbottita alla bagnacauda e pomodori secchi - € 16 [1-4] 
 
 

Tagliata di diaframma, millefoglie di patate e indivia brasata € 25 [9] 
 



 

 

 

Tris Piemonte: insalata russa, battuta di Fassona  
e vitello tonnato - € 18 [3-4-7-9] 

 
 

Patè rustico di pollo, pistacchi di Bronte, mousse di fegato al cognac,  
salsa senape e pan brioche - € 20 [1-7-8-10] 

 
 

Uovo primaverile agli agretti e fonduta di toma ossolana - € 15 [1-3-7-9] 

 
 

Carpaccio di Fassona, sedano e salsa al Gorgonzola - € 16 [7-9] 

 
 

Salmerino in carpione, trota rosa marinata e mantecato di lago - € 20 [1-3-4-7-9] 

 
 

Sformatino d’alpeggio alla crema di asparagi - € 15 [1-3-7] 

 
 
 

Selezione formaggi 6 pezzi con mostarda e miele - € 20 [7-10] 

Riso in cagnone e filetti di Persico al burro e salvia - € 20 [1-3-4-7] 
 
 

Agnolotti “gobbi” burro, Parmigiano 36 mesi e crumble di salvia - € 15 [1-3-7-9]  

 
 

Gnocchi di patate, pancetta, pomodoro e pesto all’aglio Orsino - € 16 [1-3-9]  

 
 

Maltagliati fave, piselli, ragout bianco di cortile e ricotta salata - € 16 [1-3-7-9]  

 
 

La nostra zuppa di cipolle in crosta - € 15 [1-7-9] 

 
 

Lasagna classica (solo nel fine settimana come da tradizione) – € 16 [1-3-7-9] 


